
 
                Cocktail Gourmet 
 
Repas sous forme de bouchées variées. 
 

Menu 
 
Bouchées (choix de 8 bouchées, dont une et demie par personne) 

 
-Shooter de soupe à l’oignon à la bière noire, gratiné de cheddar vieilli. 
 
-Tartare de saumon fumé et fêta 
 
-Roulé de saumon fumé avec fromage à la crème au chèvre et aneth 
 
-Tartare de bœuf 
 
-Petite brochette de filet mignon sauce au porto 
 
-Satay de poulet sauce mayonnaise à l’érable 
 
-Sorbet rafraîchissant 
 
-Cône au thé vert, garni d’une boule de salade au poisson blanc. 
 



-Frite méditerranéenne maison avec aïoli. 
-Mini burger de veau avec fromages Oka, oignons caramélisés et sauce  
dijonnaise maison. 
 
-Popstick de  ¨crabcake¨ garni d’une sauce tartare maison. 
 
-Croquette de pois chiches au cumin. 
 
-Petit pot de mignon de porc, sauce aux pommes, brandy et érable. 
 
-Chili végétarien, accompagné de croustilles de maïs. 
 
-Dumpling à la vapeur, farci de légumes du marché. 
 
-Mini sandwich variés. 
 
-Petite crèpes de sarrasin, farcie d’épinards et de cheddar, arrosée d’une 
sauce béchamel. 
 
-Shooter de potage à la courge musqué, garnie d’une purée de pommes, 
canneberges et miel. 
 
-Légumes du marché avec doux fromage de chèvre, façons tartares. 
 
-Pop stick de saucisse du Québec, sauce à la moutarde à l’ancienne. 
 
-Papillote de saumon à la méditerranéen. 
 
-Mini- pizza variés. 
 
-Crevette a la crème et au sambuca.  
 
 



 

Salades ( 2 choix dont une par personne ) 

 
-Irrésistible mélange de quinoa, de canneberges, d’abricots séchés, de 
céleri, d’échalotes et de pistache. Cette salade vous est servie avec une 
vinaigrette aux gingembres et cari. 
 
-Laitue mesclun garnie de morceaux de mangue fraîche, de canneberges 
séchées, d’amandes grillées et d’échalotes ; arrosée d’une vinaigrette maison 
à l’érable. 
 
-Doux mélange de tomates cerises, d’olives noires, de basilic frais et de 
fromage de chèvre ; servi sur un lit de nouilles fraîches et d’épinards, 
arrosé et de notre sauce italienne. 
 
 
 

Desserts (2 choix) 

 
-Mini crème brûlé à l’érable 
 
-Blanc manger au limoncello. 
 
-Mousse aux chocolat avec riz soufflé. 
 
-Gâteau au fromage à la crème et confiture maison. 
 
-Croustillant aux pommes et à l’érable. 
 
 

Communiquer avec nous pour une soumission personnalisée. 



 
 


